
Weihnachtliche SchlemmereienUnsere Festtagsempfehlungen

Schweinefilet im Speckmantel
 mit Broccoli-Füllung

Spießbraten fertig paniert

Hubertusbraten

Vom Schwein: Vom Kalb: Aus ihrer Lieblingsküche

Raclette, Fondue:

Raclette
Raclettekäse  (pro Person 200g)

dünne Scheiben vom

Rinder-, Schweinefilet

und Putenbrust     

Fonduefleisch   (pro Person ca. 250-300g) 
Rinderfilet, Schweinfilet,

Kalbsfilet, Pute-, Hähnchenbrust

Kalbsschnitzel
auf Wunsch auch fertig paniert

Kalbsbrust bratfertig gefüllt

pro Person 250-300g

Kalbs Cordon Bleu bratfertig gefüllt

mit Kochschinken und Käse, fertig paniert

Kalbsfiletmedaillons

Filet Wellington
(Rind)

Pariser Lendchen
(Schwein)

Schinkentaschen

Kulmbacher Schnecken

Hackfleischzopf

Pizzataschen

                                          pro Person

Deutsche Gänse ca. 3-6kg                1,0 kg

Gänsekeule 500g                         1 Stück

Gänsebrust mit Kn. ca. 1kg         1/2 Stück

- aus ökolog. Freilandhaltung

Deutsche Puten von 3-8 kg                500 g

Deutsche Truthähne von 12-18 kg       500 g

Putenoberkeulen 1kg                        
Flugenten weibl. ca. 1,3-1,6kg             700 g

Flugenten männl. ca. 2,5-3,5kg           1,0 kg

Flugentenbrust ca. 350g               1 Stück

Frisch-Geflügel

Sous Vide - Gänsebraten ohne Stress

Sous Vide vorgegart

Gänsekeule

Gänsebrust

Für das Finish nur wenige

Minuten. (Mit Anleitung)

letzter Bestelltermin

Freitag den 06.12.2024

im Blätterteig

pro Person 250-300g

 pro Person 250-300g

(pro Person ca. 150-200g)

(pro Person ca. 300g)

Rinderbäckchen

Rinderrouladen

zart geschmorte Rinderbäckchen in einer

herzhaften Sauce, tellerfertig zubereitet

zum praktischen Erwärmen

pro Pers. ca. 300g             (100g)

zart geschmorte Rinderrouladen, mit einer

Füllung aus Dörrfleisch, Zwiebeln und Senf

in einer herzhaften Sauce, tellerfertig zu-

bereitet

zum praktischen Erwärmen

                                      Stück

  3,29

9,90

Filettopf vom Rind

Filettopf vom S chwein

Wildragout Topf

zarte Rinderfiletmedaillons mit

frischen Champignons in Rahm-Sauce

und geriebenem Käse

pro Pers. ca. 300g        (100g)

zarte Schweinefiletmedaillons mit

frischen Champignons in Rahm-Sauce

und geriebenem Käse

pro Pers. ca. 300g       (100g)

zartes Wildgulasch in einer leckeren

Preiselbeer-Sauce fertig zubereitet

zum praktischen Erwärmen
                                    (100g)

3,89

2,89

3,29

Ofenfertige Gerichte

Extraempfehlung

Kartoffelklöße
hausgemacht

Kartoffelgratin

Semmelklöße
hausgemacht

Gemüseplatte
Prinzessbohnen

Pariser Karotten

Brokkoli mit Mandelsplitter 1,59

... unsere lecker zubereiteten,

hausgemachten Beilagen

pro Pers. ca. 250g           (100g)

oder unsere

Sauerbraten

                                                 (100g) 2,79

zart geschmorter Rinderbraten in einer

herzhaften Sauce, tellerfertig zubereitet

zum praktischen Erwärmen

pro Pers. ca. 300g Tafelspitz
zarter Rindertafelspitz im eigenen Saft gegart, dazu eine

hausgemachte Meerrettich-Sauce, tellerfertig zubereitet

pro Pers. ca. 300g                                  (100g) 3,09

Gänse und Enten von

            Daniel´s Hühnerhof


